INFORMACJA DLA OSOB
PROWADZACYCH DZIALALNOSC
W ZAKRESIE PRODUKCJI PIERWOTNEJ
I SPRZEDAZY BEZPOSREDNIEJ

Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Opocznie przypomina i
informuje, ze podmioty dzialajace na rynku spozywczym, prowadzgce produkcje
pierwotng (podstawowa) oraz dziatalno$¢ w zakresie dostaw bezposrednich
zobowigzane sa uzyska¢ wpis do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowe;j
kontroli organow Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.

Obowigzek rejestracji lub zatwierdzenia dziatalnosci podmiotéw dziatajgcych na
rynku wytworcow zywnosci wynika z art. 61-67 ustawy o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2022 r., poz. 2132 z pdzn.zm).

Rejestracja jest wymagana miedzy innymi w odniesieniu do:
- dziatalnosci w zakresie dostaw bezposrednich;
- podmiotow dziatajacych na rynku spozywczym prowadzacych produkcje
pierwotna,
- podmiotow prowadzacych rolniczy handel detaliczny zywnoscia pochodzenia
niezwierzecego

Zgloszenie rejestracji prowadzenia produkcji roslinnej nalezy dokonaé na
okreslonym wniosku (formularzu) dostgpnym na stronie internetowej Powiatowej
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Opocznie lub w siedzibie Stacji w
Opocznie, Pl. Kosciuszki 9.

We wniosku nalezy okresli¢ m.in. rodzaj i zakres dziatalnosci, ktéra ma byé
prowadzona, w tym rodzaj zywnosci, ktora ma by¢ przedmiotem produkcji lub
obrotu.

REJESTRACJA JEST BEZPLATNA

NIEDOPELNIENIE WYZEJ WYMIENIONEGO OBOWIAZKU BEDZIE
SKUTKOWAC SKIEROWANIEM DO

LODZKIEGO PANSTWOWEGO WOJEWODZKIEGO INSPEKTORA
SANITARNEGO WNIOSKOW O

NALOZENIE KARY PIENIEZNIEZNEJ.

W celu uzyskania dodatkowvch informacji nalezy osobiscie zglosic¢ si¢ do Powiatowej
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Opocznic lub telefonicznic pod nr telefonu (44)
75523 29,

Ponadto Panstwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Opocznie
przypomina o obowigzkach zapewnienia bezpieczenstwa mikrobiologicznego
zywosci na etapie produkcji pierwotnej w Polsce.

Najwazniejsze z nich to:

- stosowanie do uprawy i mycia owocow i warzyw na wszystkich etapach
produkcji pierwotnej wody spetniajacej odpowiednie kryteria mikrobiologiczne,
- stosowanie odpowiednich metod nawozenia (wyeliminowanie mozliwosci
nawozenia ptodow rolnych fekaliami),

- zapewnienie dostepu do toalet i urzadzen do mycia rak w biezacej wodzie po
skorzystaniu z toalety w poblizu plantacji oraz wlasciwych srodkow
higienicznych(mydto w ptynie, reczniki jednorazowe,

- state egzekwowanie mycia ragk przez pracownikéw przed wejsciem na pole w
celu zbioru,

- zalecane jest stosowanie do zbioru owocow rekawiczek jednorazowego uzytku
- kontrola czystosci i jakosci stosowanego sprzgtu, opakowan oraz warunkow
transportu, mycie i dezynfekcja powinny odbywac si¢ zgodnie z ustalonymi,
zatwierdzonymi procedurami,

- zakaz pracy dla osob z objawami takimi jak: biegunka, wymioty, temperatura
lub zottaczka, zakaz wejscia 0sob nieupowaznionych,

- zatrudnione przy zbiorach osoby powinny by¢ przeszkolone w zakresie
wymagan sanitarno-higienicznych, ktére musza przestrzegac przy zbiorach oraz
posiada¢ aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych,
- przestrzeganie przez przedsiebiorcow identyfikowalnosci/$ledzenia surowcow
i produktow wedtug zasady: ,.krok w przod” (np. lista odbiorcow) oraz
stosowanie odpowiednich procedur w tym zakresie.

Zgodnie art.539 ust.1 Ustawy z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie Zywnosci 1
zywienia to podmioty dziatajace na rynku spozywczym s3 obowigzane
przestrzega¢ wymagan higienicznych okreslonych w rozporzadzeniu (WE) Nr
852/2002. Producent srodkow spozywczych musi zapewnié, ze na wszystkich
etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji odbywajacych si¢ pod jego
kontrola spelniane sa wtasciwe wymogi higieny ustanowione przepisami prawa
europejskiego i krajowego.



